Aperitifempfehlung

Glas Sekt ,,Oberkircher Pinot“ Winzersekt € 6,00
Alkoholfrei Traubensaft Seco € 5,50
Sherry medium oder trocken € 5,00
Weifer Portwein von Sandemann € 5,00
Hauscocktail € 6,50
Aperols € 7,50
Hugo € 7,50
Schwarzwald-Hugo mit Waldbeeren € 8,00
BOAR-Gin-Tonic / Thomas Henry € 8,50
LPFiff* Alpirsbacher Pils 0,1 L € 1,50

Menu der Woche

Raucherlachs mit Avocado und Reibekuchens.

* %%

Rehriicken aus heimischer Jagd mit frischen Pfifferlingen, Preiselbeerbirne
und hausgemachten Spatzle

*¥¥

Erdbeer-Limetten-Sorbet

59,00 €

Weinempfehlung

2020er Cabernet Sauvignon
,Vinum Nobile“
Oberkircher Winzer

0,25L 12,00 €
0,75L 34,00 €



Vorspeisen

Raucherlachs, Reibekuchen und Avocado s € 17,10

Carpaccio vom ,Renchtaler Weiderind®,
fein mariniert, mit Parmesanspanen s, € 18,30

5 St. Scampi vom Grill mit Ruccola
und Parmesanspanens, € 18,00

Sommersalat mit frischen Pfifferlingen und

Parmaschinken € 17,50

Bunter Salatteller € 7,00
Aus unserem Suppentopf

Fladlesuppe € 6,40

Currysupple mit gegrillter Riesengarnele1 4 € 8,20

Pfifferlingsiipples €750 V

Salate, knackig und frisch

Bunte Salatplatte mit:
- mit gebackenen Kartoffelkasetaschen 45 € 15,70V
- mit Putenstreifen und frischen Pilzen s € 18,00

- mit gebratenen Edelfischen und Scampi €21,30



Kalbsrahmschnitzel mit frischen Pfifferlingen und Spatzle € 29,80

Ruckensteak vom Renchtaler Weiderind vom Grill mit

Krauterbutter, Pommes frites 23, € 27,50

Cordon bleu vom Kalbsrucken mit Schinken und Kase gefullt mit
Pommes fritesz36

Schweinelendchen mit frischen Pilzen, Rahmsofie
und hausgemachten Spatzle

Rehsahnefleisch mit frischen Pilzen, Preiselbeerbirne und
Spatzle

Putensteak in Curryrahmsofie, gebackener Banane,
Basmatireis.,

Schottisches Wildlachsfilet an Safransofie mit Brokkoli
und Basmatireiszs,

Zanderfilet ,Elsafder Art® auf Rahmsauerkraut, Rieslingsofse
und Kartoffele

€ 27,80

€ 23,90

€ 27,90

€ 22,50

€ 31,60

€ 30,80



Vegetarisch:

Frische Pfifferlinge in Krauterrahm mit
hausgemachten Semmelknodel und Salatteller

Schwabische Kasespatzle mit Rostzwiebeln und Salattellerzs,

Buntes Gemuse-Curry mit Kichererbsen und Kus Kus

Dessertempfehlung

Panna Cotta mit Friichten
Mousse au Chocolat mit Friichten
Hausgemachtes Tiramisu
Waldbeersorbet 1
Schwarzwaldbecher:

Mango Panna Cotta 1

Bananensplitt 1

€2350 V
€1830 YV

€18380 V

€ 7,70
€ 8,60
€ 8,60
€770
€ 9,50
€790

€ 8,10



